Il Rifugio ha ottenuto diverse certificazioni di qualità: 
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ANTIPASTI  MISTI
Tagliere con salumi e formaggi di montagna, accompagnato con antipasti di stagione


10.00
(Cutting board with salami and cheese in the mountains, accompanied by appetizers season)
Tagliere grande con degustazione di salumi e formaggi di montagna, e misto di antipasti di stagione 

(Merenda Sinoira)





15.00 
(Big cutting board with salami and cheese in the mountains, accompanied by appetizers season. Merenda Sinoira)

POLENTE
Polenta con salsiccia e funghi

 
 
 8.00
Polenta con spezzatino di cervo
 
         
10.00
(Polenta with sausage and mushrooms, or venison stew)

Polenta concia





 
 8.00
Concia con salsiccia e funghi
    


10.00
Concia con spezzatino di cervo           
        

12.00
(Polenta with cheese, sausage and mushrooms, or venison stew)

Tris di polenta con salsiccia, funghi e cervo

12.00
Tris di concia con salsiccia, funghi e cervo
         14.00
(Polenta or Concia with mixed meat)
Inoltre  SERVIZIO  ESTERNO  AI  TAVOLI : 

ASPORTO POLENTE – PANINI – MERENDA  SINOIRA
ALTRI  PIATTI

Tagliatelle al pomodoro


 
 
 6.00
Tagliatelle al ragù di selvaggina


  
 8.00
(Pasta with tomato sauce, or ragu of wild)




 


Primo del giorno (First dish of the day) 



 8.00
Secondo con contorno (Second dish with garnish)
        10.00
Dolci e Torte della casa (cakes and pies)
 

 4.00
Frutta (Fruit)







 3.00
Coperto e Servizio (Service)




 1.50
BEVANDE

Vino rosso e bianco sfuso: 
Barbera fermo e vivace, Arneis D.O.C. (F.lli Ponte vini – S.Damiano d’Asti)
· ¼ litro





  
 2.50
· ½ litro 





  
 4.00
· 1 litro





 
 8.00

Bottiglia di Barbera Sup. e Dolcetto
        

12.00
Bottiglia di spumante Prosecco 


        
15.00
Vino Passito di Caluso (al calice)



 3.00
Birra Menabrea “Anniversary” 33cl.


 3.00
Birra Menabrea “Anniversary” 66cl.  


 4.00
Bibite in lattina 






 2.00
Acqua in bottiglia ½ litro 




 1.00
Acqua gasata 1 litro





 2.00
Grappe e liquori






 3.00
Caffè 






  
 1.00
INFORMAZIONI UTILI


� NON sono ammessi gli animali –  � NON si accettano Carte di Credito e Bancomat per il pagamento: solo contanti.








Per i soci CAI  o  altri associati: viene applicato il regolamento generale rifugi del Club Alpino con sconti sul pernottamento e sulle mezze pensioni dei soci. Per quanto riguarda bar e ristorante, i prezzi praticati sono già inferiori rispetto alle indicazioni del tariffario nazionale rifugi, perciò non necessitano di ulteriori sconti.





Per tutti i clienti: 	in rifugio seguiamo la filosofia “Km zero”: si utilizzano prodotti tipici del territorio e piatti del menu di montagna. Sia per il vino quanto per la birra produttori piemontesi, e per gasare l’acqua utilizziamo solitamente  quella di fonte addizionata con CO2.


	In quanto unico Rifugio Escursionistico del Club Alpino Italiano dobbiamo e vogliamo mantenere portate genuine con porzioni abbondanti ma limitate nella scelta, per differenziare la nostra offerta con gli altri numerosi ristoranti della zona.


	


Sicuri che condividerete le nostre scelte … …


Auguriamo a tutti … BUON APPETITO !!
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